
 

Vous pouvez trouver les informations sur les additifs et les allergènes sur notre panneau d´affichage.

Nous cuisinons avec du sel iodé. Dans la mesure du possible, nos fruits et légumes viennent de nos fournisseurs régionaux. Avec chaque repas il y a une boisson
(Eau, infusion aux fruits sucrée avec 2% de miel).

14. Semaine  31.03. - 06.04.2025 KIGA

Salade de concombres à la crème

 (ae, bc, bm)

Salade grecque avec olives et
fromage de brebis

 (3, uw, aw, am, bc, au)

Salade de betteraves rouges et
pommes

  (5)

Salade iceberg et concombres,
sauce au miel et à la moutarde

 (bm)
Salade de tomates

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTRÉE

PLAT PRINCIPAL

Compote de pommes

Emincé de volaille à la crème,
nouilles, petits pois

 (uw, aw, gb, am, bc, bm, ay)

Rôti de dinde, , spaetzle, chou-
fleur

 (uw, aw, ae)

Filet de poisson provençal, sauce
à l' aneth, pommes vapeur,

brocolis

 (3, uw, aw, af, am, bc, au)

Chili con Carne mit haricots
rouges et maïs, riz

 (uw, aw, bc)

Energie pro Portion: 1682 kJ, 402 kcal Energie pro Portion: 837 kJ, 200 kcal Energie pro Portion: 1346 kJ, 321 kcal Energie pro Portion: 1535 kJ, 368 kcal Energie pro Portion: 1195 kJ, 285 kcal

Energie pro Portion: 258 kJ, 62 kcalEnergie pro Portion: 80 kJ, 19 kcal Energie pro Portion: 215 kJ, 51 kcal Energie pro Portion: 501 kJ, 120 kcal Energie pro Portion: 277 kJ, 67 kcal

Clémentine

Fricadelle de boeuf farcie au
fromage, riz aux poivrons, haricots

verts
 (uw, aw, ae, bc)

Salade de fruits
 (8) Banane Pomme

 (8)DESSERT

Energie pro Portion: 416 kJ, 99 kcal Energie pro Portion: 154 kJ, 37 kcal Energie pro Portion: 255 kJ, 61 kcal Energie pro Portion: 375 kJ, 90 kcal Energie pro Portion: 230 kJ, 55 kcal

Energie pro Portion: 1682 kJ, 402 kcal Energie pro Portion: 837 kJ, 200 kcal Energie pro Portion: 1346 kJ, 321 kcal


